
Wir suchen:

SOUS-CHEF 
RESTAURANT
[m/w/d]

EINE 4-TAGE-WOCHE IN DER KÜCHE EINE 4-TAGE-WOCHE IN DER KÜCHE 
KLINGT GUT FÜR DICH? KLINGT GUT FÜR DICH? 
Du willst planbare Arbeitszeiten, sechs Wochen Urlaub und 
mit richtig guten Zutaten kochen? Dann lies weiter.

WER WIR SINDWER WIR SIND 
Nur 20 Minuten von Berlin, direkt am See und mitten im Grü-
nen: das Restaurant Seeterrassen auf dem Landgut Stober - Teil 
eines 4-Sterne-Hotels mit historischer Veranstaltungsfläche. 
Frische Zutaten von hoher Qualität prägen unsere Küche. Hier 
arbeiten Menschen, die Verantwortung übernehmen und Freu-
de am Besonderen haben.WAS DU SUCHSTWAS DU SUCHST

•	 flexible Arbeitszeit mit 4- oder 5-Tage-Woche und 6 Wochen 
Urlaub

•	 Verantwortung mit Gestaltungsspielraum: Handwerkliche 
Küche mit saisonalen Produkten. Frische Zubereitung ohne 
Convenience, Pulver oder Geschmacksverstärker.

•	 planbare Arbeitszeiten: Restaurantöffnung Donnerstag 
bis Sonntag (12:00-20:30 Uhr) mit fairer Dienstplanung, 
sodass auch mal Wochenenden frei bleiben 

•	 ein Küchenteam, auf das man sich verlassen kann

•	 Betriebsferien über Weihnachten und Neujahr, Betrieb-
liche Altersvorsorge, Dienstwohnung möglich

•	 ein gemeinwohl- und werteorientiertes Unternehmen: 
unser Geschäftsführer verzichtet zugunsten des Teams 
auf sein Gehalt. 20% unserer Gewinne fließen in soziale 
und humanitäre Projekte, weitere 20% kommen direkt 
den Mitarbeitenden zugute.

WAS DU KANNSTWAS DU KANNST
•	•	 Empathie - für Geschmack & Gäste: hochwertige Zuta-Empathie - für Geschmack & Gäste: hochwertige Zuta-

ten mit handwerklichem Können und Sorgfalt präzise ten mit handwerklichem Können und Sorgfalt präzise 
und liebevoll zu geschmackvollen à-la-carte-Erlebnissen und liebevoll zu geschmackvollen à-la-carte-Erlebnissen 
zubereiten. Eigene Ideen in saisonal wechselnde Speise-zubereiten. Eigene Ideen in saisonal wechselnde Speise-
karten einbringen.karten einbringen.

•	•	 ResRespekt - vor Lebensmitteln & Ressourcen: gute Produk-pekt - vor Lebensmitteln & Ressourcen: gute Produk-
te schätzen, Waren annehmen, lagern, Überblick über te schätzen, Waren annehmen, lagern, Überblick über 
Bestände behalten, beim Einkauf unterstützenBestände behalten, beim Einkauf unterstützen

•	•	 Sorgfalt - Sorgfalt - fürfür Gäste & Qualität: Mit gutem Mise en Place  Gäste & Qualität: Mit gutem Mise en Place 
arbeiten, im Service den Überblick behalten und Qualitäts- arbeiten, im Service den Überblick behalten und Qualitäts- 
sowie Hygienestandards einhalten sowie Hygienestandards einhalten 

•	•	 Solidarisches Handeln - TeamgeistSolidarisches Handeln - Teamgeist zeigen:  zeigen: bei größeren bei größeren 
Veranstaltungen gelegentlich auch die Bankettküche Veranstaltungen gelegentlich auch die Bankettküche 
unterstützenunterstützen

info@landgut-stober.deinfo@landgut-stober.de  
 +49 33239 20 44 0 +49 33239 20 44 0

BehniBehnitzer Dorfstraße 27-31tzer Dorfstraße 27-31
14641 Nauen OT Groß Behnitz14641 Nauen OT Groß Behnitz

HIER ZÄHLT, WAS DU DARAUS HIER ZÄHLT, WAS DU DARAUS 
MACHST!MACHST! Zeig uns, wer du bist.
       www.landgut-stober.de


