Wir suchen:

SOUS-CHEF

BANKETT
[m/w/d]

DU KANNST MISE EN PLACE FUR
200 - UND DAS TIMING SITZT?

Tagungen, Hochzeiten, Konferenzen, groRe Events — wenn
viele Gaste gleichzeitig gut essen wollen, behaltst Du den
Uberblick? Dann lies weiter.

WAS DU SUCHST

flexible Arbeitszeiten mit 4- oder 5Tage-Woche und 6 Wo-
chen Urlaub. Faire Dienstplanung, sodass auch mal Wochen-
enden frei bleiben.

Verantwortung mit Gestaltungsspielraum: Handwerkliche
Kiiche mit saisonalen Produkten. Frische Zubereitung ohne
Convenience, Pulver oder Geschmacksverstarker.

planbare Abliufe bei auch groRen Veranstaltungen - gute Vor-
bereitung und strukturierte Produktion statt Kiichenchaos

ein Kiichenteam, das zusammenhalt und sich unterstiitzt

Betriebsferien iiber Weihnachten und Neujahr, Betrieb-
liche Altersvorsorge, Dienstwohnung maglich

ein gemeinwohl- und werteorientiertes Unternehmen:
unser Geschaftsfiihrer verzichtet zugunsten des Teams
auf sein Gehalt. 20% unserer Gewinne flieRen in soziale
und humanitare Projekte, weitere 20% kommen direkt
den Mitarbeitenden zugute.

WER WIR SIND

Nur 20 Minuten von Berlin, direkt am See und mitten im Griinen:
unser 4-Sterne-Hotel mit 6.0oom? historischer Veranstaltungs-
flache. Hier entstehen Tagungen, Konferenzen, Hochzeiten und
Events jeder GroRe. Frische Zutaten und echtes Handwerk pragen
unsere Kiiche. Hier arbeiten Menschen, die Verantwortung iiber-
nehmen und Freude am Besonderen haben.

WAS DU KANNST

Prisenz - fiir Uberblick & Timing: groRe Produktionen
vorbereiten, strukturiert Mise en P_I_ace machen und auch
bei vielen Tellern gleichzeitig den Uberblick behalten.

Verantwortung - fiir Gaste & Qualitit: Buffets und Me-
niis fiir Tagungen, Hochzeiten und Events sauber und
im richtigen Timing umsetzen.

Respekt - vor Lebensmitteln & Ressourcen: mit guten
Zutaten arbeiten, Waren annehmen und lagern, Bestan-
de im Blick behalten und verantwortungsvoll mit Pro-
dukten umgehen.

Teamgeist - im Kiichenteam: im Bankett arbeiten, bei Be-
darf auch im Restaurant unterstiitzen und Veranstaltun-
gen gemeinsam mit Service und Verkauf reibungslos um-
setzen.




